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Cajera Venta y entrega a cliente  

Cuándo Cómo Documentos 

Siempre Mantener disponible “Bolsa torta” y/o Saco papel 800 en caja. Tabla Nº1 

Entrega de torta 

desde exhibición  

Retirar torta de exhibición. Si ésta estaba en vitrina, cubrir con 

cúpula correspondiente al producto.  

Entregar a cliente para que se dirija a caja. 

Venta de Tortas 

15, 25, Kuchen,  

Pie, Trilogía. 

Colocar torta al interior de la “bolsa Torta” respetando la 

posición indicada en la figura (base cúpula se apoya en fondo 

de la bolsa) 

Entregar “Bolsa torta” con producto en su interior 

Venta Torta Mil 

hoja chica de 

manjar 

Colocar torta al interior del saco de papel 800 respetando la 

posición indicada en la figura. 
Tabla N°1 

Sellar con etiqueta blanca el sobre. 

Entregar producto en saco de papel 800.  

 

Tabla Nº1 

 

Descripción Exhibición en Fosa Envasamiento Entrega a Cliente 

Tortas, Kuchen, 

Pie de limón, 

Cheesecake,  Brazo 

de Reina, Trilogía. 

 

 

 

 
  

Torta Mil Hojas 

manjar crema 

chica. 

 

 

 
   

 


